Speiseplan Silberpalais

23.03.2026 -27.3.2026

Montag Dienstag : Mittwoch : Donnerstag Freitag
Traditionell
Cevapcici  10,Aa,C,J,12 - Schweineriickensteak 2, 3, | Cordon Bleu vom Hfh?fheﬂ 2,3,10, Aa, Frikadelle 3, Aa, C, J
mit Reis und mit Champignonrahmsauce 1, 3, 5, mit Zitronen Hollandaise Aa, Ac, C, mit Schmorzwiebeln 1, 5,7, F, I, J, Geschlossen
Paprikagemise dazu Ajvar Aa, G, L L

dazu Kroketten G

dazu Pasta Aa dazu Petersilienkartoffeln

9,45 € 9,45 € und Erbsen & 9,45 € und LauchrahmgemUse Aa, F, G, | 8,45 €
Mohrengemiise G
Mediterraner Focaccia Burger mit Kartoffel-Austernpilzpfanne Vegane Pasta Bowl mit gegrillten Quinoa-Erbsen-Bratling )
Hirtenkéase, getrockneten Tomaten dazu Frischkése-Dip G .Zucchini, Tomaten, Karotten und - mit Blattspinat, Geschlossen
und Oliven 2, 3, 5, 6, Aa, G, Ha, mit Frithlingszwiebeln Rucola 1,2,3,5,7,Aa,J, L dazu marinierter Hirtenkase G
Hd, L und gerdstete Walniisse He
dazu Wedges 8,45 € 8,45 € 8,45 € 8,45 €

Chili-Quarkdip G

v . A v v

Anderungenivorbehalten

A= enthall glutenhaltiges Gelreide G = enthalt Mileh (einschlieRlich Laklose); |= enthalt Sellerie; J = enthalt Senf; 1= mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungsstoff 9= enlhalt eine Phenylalaninquelle (zusatzlich zur Angabe mit
(a = Weizen sowie Dinkel und Chorasan-Weizen, b = Rogaen, H = enthalt Schalenfriichte (a'= Mandeln, K = enthalt Sesam; L = enthalt Schwefeldioxid und Sulphite 3 = mit Antioxidationsmittel; SuBungsmittel);
¢ = Gerste, d = Hafer); b = Haselnlsse, ¢ = Walnlsse M = enthalt Lupine; 4 =mit Geschmacksverstarker, 10 = mit Phosphat (bel Flelscherzeugnissen);
B = enthalt Krebstiere; C = enthalt Ei; d=Kaschuntsse, e = Pecannisse, N'= enthdlt Weichtiere 5= geschwefelt; 11 = mit MilcheiweiR (bei Fleischerzeugnissen)
D = enthalt Fisch; E = enthall Erdnuss; {=Paranusse, g = Pistazien, 6 = geschwarzt; 12 = mit Eiklar (bel Fleischerzeugnissen);
F = enthalt Soja h = Macadamia- oder Queenslandntsse) 7 = mit SUBungsmittel; 13 = mit Alkohol; 14 = chininhaltig;
8= mit einer Zuckerarl und SGRungsmitteln 16 = koffeinhaltig

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet. Ein Ubergang von Spuren dieser Stoffe auf nicht gekennzeichnete Speisen kann trotz aller Vorsicht nicht vollkommen ausgeschlossen werden.



